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BESCHREIBUNG:
Wein und Orangensaft in einem Topf erhitzen, aber 
nicht ganz zum Kochen bringen. Den Topf über einem 
Rechaud servieren. Den Zuckerhut auf eine Feuerzange 
über dem Topf legen und mit einem kleinen Teil des 
Rums tränken. Den getränkten Zuckerhut anzünden.  
Nach und nach den Rum mit Hilfe einer metallischen 
Schöpfkelle über den Zuckerhut geben und warten bis 
der Zuckerhut geschmolzen ist. 

Heiß in Teegläsern servieren.

 Punsch    Nordpolarmeer

ZUTATEN:
•	 3 Liter guter, trockener Rotwein
•	 1 Liter Orangensaft
•	 0,5 Liter brauner Rum (mindestens 54% Alkohol)
•	 1 Zuckerhut


