Meerrettich Aprikosen Dip

BESCHREIBUNG:

Créme légére, Meerrettich, Aprikosenkonfitiire und Zit-
rone in eine kleine Schiissel geben und gut vermengen.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Mindestens 1 Stunde
im Kiihlschrank durchziehen lassen. Passt sehr gut zu
gegrilltem Fleisch oder Fondue.
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ZUTATEN FUR 1 EINMACHGLAS

+ 150g Creme légére

+ 1daumengrofes Stiick Meerrettich, fein gerieben
+ 1TL Aprikosenkonfitiire

+ Saft von 1/2 Zitrone (klein)

+ Pfeffer und Salz zum Abschmecken
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